
Le Menu du Midi

Rillette de dinde rouge des Ardennes et chorizo,
concombre en aigre-douce, chips de pain

Ou

Toast de pain de campagne printanier, avocat,
éclats de crevettes, féta, jeunes pousses de mesclun

Bavette de porc, purée de pomme de terre,
éclats de champignons du moment, sauce pomme et cidre

Filet de daurade, fondue de tomate,
aubergine grillée, courgette au parmesan

Red turkey from the Ardennes and chorizo rillette, sweet and sour cucumber, bread chips

Spring toast on a country bread, avocado, shrimp slivers, feta cheese, mesclun salad

Pork bavette, mashed potatoes, seasonal mushrooms slivers, apple and cider sauce

Sea bream fillet, tomato s auce, grilled eggplant, zucchini with parmesan

Crispy cup, red fruits marmalade, light vanill a cream, red fruits sorbet

Ou

Ou

Coupelle croustillante, marmelade de fruits rouges,
crème légère à la vanille, sorbet fruits rouges

***

***

Le Chef OLIVOT cuisine chaque détail de votre assiette.
The Chef OLIVOT cooks each detail of your plate.

Formule Entrée-Plat ou Plat-Dessert à 22€ 

Servi uniquement le midi

29 €

Viandes origine France - French meats / Porc Origone Espagne - Pork from Spain
Liste des allergènes sur simple demande - Allergen list on request

Starter-Main Course or Main Course-Dessert formula at 22 €

Egg cream with milk caramel, meringue slivers

Crème aux œufs, caramel laitier, éclats de meringue


