
Le Menu du Midi

Tartine de fromage frais, concombre, fines tranches de jambon de pays

Ou

Gaspacho de légumes verts, cubes de féta, méli-mélo de jeunes pousses

Médaillon de mignon de porc, fine purée de pomme de terre,
oignons confits, sauce bordelaise

Pavé de merlan, risotto de petits légumes, sauce safran-coco

Cream cheese toast, cucumber, country ham slices

Green vegetables gazpacho, feta cheese cubes, young sprouts

Medallion of pork tenderloin, fine mashed potatoes, candied onions, “bordelaise” sauce

Whiting pavé, vegetables risotto, saffron and coconut sauce

Yellow fruits “nage” with melon syrup

Ou

Ou

Nage de fruits jaunes au sirop de melon

***

***

Le Chef OLIVOT cuisine chaque détail de votre assiette.
The Chef OLIVOT cooks each detail of your plate.

Formule Entrée-Plat ou Plat-Dessert à 22€ 

Servi uniquement le midi

29 €

Viandes origine France - French meats / Porc Origone Espagne - Pork from Spain
Liste des allergènes sur simple demande - Allergen list on request

Starter-Main Course or Main Course-Dessert formula at 22 €

Nougatine cup, almond, apple, caramel, vanilla ice cream

Coque nougatine, amande, pomme caramel, glace vanille


