
Le Menu du Midi

Rillette de maquereau, chips de pain frit, sauce vierge

Ou

Éclair farci de fromage frais, pickles de radis, jambon de pays

Paleron de bœuf en cuisson lente, 
pomme de terre en robe des champs,sauce forestière

Cassolette de poisson, jardinière de légumes, sauce citron et basilic

Mackerel rillette, fried bread crisps, sauce vierge

Eclair with cream cheese, radish pickles, country ham

Slow-cooked beef chuck, p otatoes, mushroom sauce

Fish cassolette, mixed vegetables, lemon and basil sauce

Vanilla pudding, caramel and tonka bean coulis

Ou

Ou

Flan vanille, coulis caramel fèves de tonka

***

***

Le Chef OLIVOT cuisine chaque détail de votre assiette.
The Chef OLIVOT cooks each detail of your plate.

Formule Entrée-Plat ou Plat-Dessert à 22€ 

Servi uniquement le midi

29 €

Viandes origine France - French meats 
Liste des allergènes sur simple demande - Allergen list on request

Starter-Main Course or Main Course-Dessert formula at 22 €

Nougatine cup, almond, apple, caramel, vanilla ice cream

Chiffonnade croustillante, marmelade cassis et myrtilles, glace à la violette


